
PIZZERIA
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“Chinè” nel linguaggio sartoriale 
indica un tessuto di seta in voga negli anni ’30 e ’40.
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Nasce dall’idea di creare un connubio 
tra le pizze di Chinè e i drink del Mood
e dare al cliente un’esperienza nuova!

L’idea a cui punta la nostra pizzeria 
che, rifacendosi ai buoni insegnamenti 

di un tempo, li “cuce su misura” dei gusti 
e delle esigenze alimentari di ognuno.

Acqua, farine pregiate, sale, lievito madre,
materie prime artigianali, attenzione alle intolleranze, 

l’il’inventiva del nostro capitano Francesco.

Sono loro gli ingredienti
che usiamo per dar vita a pizze e piatti, 

i nostri “Racconti di Gusto”.



APEROL SPRITZ ON TAP 5€

PALOMA ON TAP 5€

I primi a portare una nuova esperienza a tavola.
Innovazione nella creazione di cocktail 

direttamente dai bistrot della nuova Milano! 

Prova l’esperienza dei nostri drink accompagnati
con la nostra indimenticabile pizza al padellino

POWERED BY MOOD



I NOSTRI
TAGLIERI

Con salumi “Renzini”

e formaggi dei 

migliori produttori

italiani e locali

COPERTO 2€

SALUMI 15€

FORMAGGI CON
CONFETTURE 15€

MISTO 20€

MORTADELLA DI
CING+IALE RENZINI 7€

CACIOCA9ALLO
STAGIONATO IN GROTTA 7€

LA TARTARE DI C+IN½ 12€
Tartare di tonno con pomodori secchi, capperi, stracciatella e pangrattato aromatizzato

alle alici del Mar Cantabrico

PATATE CACIO E PEPE 6€
Con salsa cacio e pepe e speck

BOMB½ �€
Bombette pugliesi con fonduta di caciocavallo stagionato in grottaBombette pugliesi con fonduta di caciocavallo stagionato in grotta

CRUDO ©DOOD EDUeVeª 8€
Prosciutto crudo con olio e pepe

FRITTO MISTO C+IN½ FRQVLJOLDWR [2 SeUVRQe �VeQ]D JOXWLQe� 12€
Crocchette, frittatine di pasta alla Carbonara e mattoncino di pulled pork

CAPRESE DI BUFALA 10€

cotta alla brace

cotto alla brace



(ntrecote di angus argentino alla brace

Cosciotto di pollo bio alla birra

ANGUSTA 20 

DRUNK C+ICKEN 15

€

      €

PATATE AL FORNO 4

C+IPS DI PATATE FRITTE 4

9ERDURE GRIGLIATE 6
=ucchine, melanzane, radicchio, pomodori

€

€

   €



Pizze con impasto ad alta idratazione, fritto e poi passato in forno, 
di una croccantezza speciale!

Mortadella di cinghiale “Renzini”, ricotta, rucola, 

datterino giallo, mandorle tostate, scorza di lime

MORTAZZA ESTI9A

12€

Crema di pecorino romano '�2�P�, zucchine alla poverella,

spalla cotta Proibita “6alumificio Capitelli”, 

pepe nero, polvere di olive nere

BAFFETTO

11€

)ior di latte, pomodori secchi, pancetta *iovanna

“6alumificio Capitelli”, spuma di bufala

GIO9ANNA FRITTA

11€

Mozzarella di bufala '�2�P�, 

guanciale romano, basilico

BUFALA 	 GUANCIALE

10€

Pomodoro pelato Bio, mozzarella di bufala '�2�P�,

spolverata di pecorino buccia nera, basilico

MONTANARA

�€
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C+IN½ nasce dal Cisogno di oGGrire alla clientela
Qrodotti ad alta digeriCilit©
 reali[[ati con Naterie

QriNe e ingredienti italiani e di Giliera corta certiGicata.

*l cliente Qotr© scegliere dall’iNQasto 4en[a (lutine
ai vari ingredienti
 coNe la No[[arella 4en[a -attosio


inoltre Qotr© ricIiedere il cornicione alto o sottile
Qer la sua Qi[[a QreGerita.

Non utilizziamo farine raffinate ma macinate a pietra 

da grani esclusivamente italiani.

                                L’impasto è realizzato in due fasi 

                                   per garantire un prodotto 

                                    più digeribile e più profumato. 

ULG.    0,5 € 



Pomodoro pelato Bio, fior di latte, basilico

'atterino giallo infornato, crema di datterino giallo, fior di latte,

Parmigiano Reggiano �� mesi, basilico

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, bresaola, rucola, Parmigiano Reggiano �� mesi

Pomodoro pelato Bio, mozzarella di bufala '�2�P�, basilico

Pomodoro pelato Bio, capperi, olio, aglio, prezzemolo, origano, pepe

Base ciccio, pomodorini, fior di latte, basilicoBase ciccio, pomodorini, fior di latte, basilico

Base ciccio, pomodoro a fette, fior di latte, rucola, cacioricotta

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, zucchine, melanzane, peperoni grill

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, prosciutto cotto “6an *iovanni”, carciofi,

funghi champignon, olive baresane, capperi

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, prosciutto cotto “6an *iovanni”, carciofi,

Z�rstel, funghi champignon, olive baresane

PPomodoro pelato Bio, fior di latte, prosciutto crudo “Culatta”

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, olive baresane, capperi, origano

Pomodoro pelato Bio, fior di latte, olive baresane, capperi, origano, alici del Mar Cantabrico

)ior di latte, pomodorini ciliegino in cottura, rucola, cacioricotta

MARG+ERITA 6 €

MARG+ERITA GIALLA 8 €

BRESAOLA �,5 €

BUFALA 8,5 €

MARINARA 6 €

CAPRESE 7,5 €

CRUDAIOLA 8,5 CRUDAIOLA 8,5 €

9EGETARIANA 8,5 €

4 STAGIONI 8,5 €

CAPRICCIOSA 8,5 €

PROSCIUTTO CRUDO � €

ROMANA 7 €

NAPOLETANA �,5 €

CAPRESE CALDA 7,5 CAPRESE CALDA 7,5 €



�. &5(0$ ', *25*2N=2L$� 3526&,8772 &58'2�

3202'25,N, '52*$ 5266$� ),&+, 

€���

�. 6380$ ', %8)$L$� *$0%(52N, $L %5$N'<� 

%8&&,$ '’$5$N&,$� 3(672 ', %$6,L,&2 &2N «N'8-$�

&5(0$ ', 3(&25,N2 520$N2 '.2.3.� %$6,L,&2 ,N 3$67(LL$ 

€�€���

�. =8&&+,N( 0$5,N$7(� 5,&277$� 

3(3(� 7$57$5( ', *$0%(52 52662�

   '$77(5,N2 *,$LL2 

€���



C+IN½
6i chiama proprio come noi, perchq rispecchia

la nostra idea di pizza perfetta

Base ciccio, datterino giallo,

tartare di tonno, zucchine alla

poverella, stracciatella

14,5 14,5 €



NU9OLA
Base ciccio, spuma di bufala, crema

di pistacchi di Bronte '�2�P, tartare

di tonno, mandorle tostate di Toritto

14,5 €



FIORDI ITALIANI
Crema di basilico, salmone affumicato,

stracciatella, pepe

pomodorini “droga rossa”

14,5 €



RICCARDINO
Crema di datterino giallo, caciocavallo

stagionato in grotta fuso, 

pomodori secchi, bombette pugliesi,

datterino giallo, crema di Pecorino

romano '�2�P�, basilico

13,5 13,5 €



MARE e MONTI
'atterino giallo intero e in crema, 

stracciatella, tartare di gambero rosso, 

fiori di zucca spadellati,

capocollo croccante, 

gocce di crema di basilico

16 16 €



SUMMER SMOKED
Radicchio, spuma di bufala, 

tartare di gambero rosso,

crema di pistacchio di Bronte '�2�P�, 

panna acida, granella di nocciole 

15 €



:+< NOT
$siago '�2�P�, gorgonzola, 

spalla cotta 

Proibita “6alumificio Capitelli”, 

pepe, purea di ananas, rucola fritta

12 €



EMILIA YV PUGLIA 10,5 €
Pomodoro pelato Bio, fior di latte, funghi cardoncelli, prosciutto crudo )iocco a dadini, pomodori secchi, 

Parmigiano Reggiano �� mesi, zucchine alla poverella

CANTABRICA 11,5 €
Mozzarella di bufala '�2�P�, alici del Mar Cantabrico, datterino giallo, origano, basilico

PUGLIA MIA 10,5 €
�presentata al Campionato Mondiale della Pizza ������presentata al Campionato Mondiale della Pizza �����

)ior di latte, funghi cardoncelli, rucola, capocollo “Renzini”, cacioricotta, pomodori secchi

GOLOSA 11,5 €
Crema di pistacchio di Bronte '�2�P�, mortadella di cinghiale di 1orcia “Renzini”, pomodorini,

crema di Pecorino romano '�2�P�

LA MIA CAPRICCIOSA 12 €
Pomodoro pelato bio, fior di latte, funghi cardoncelli gratinati, carciofi in olio,

polvere di olive nere, pomodorini “droga rossa”, capocollo croccantepolvere di olive nere, pomodorini “droga rossa”, capocollo croccante

BARESE �,5 €
Pomodoro pelato Bio, prosciutto crudo a dadini, stracciatella, zucchine alla poverella

AMATRICIANA ESTI9A 10 €
Pomodorini “droga rossa” guanciale croccante, pepe, mousse di stracciatella, 

Pecorino romano '�2�P�, datterino giallo

GRICIA �,5 €
Crema di Crema di Pecorino romano '�2�P�, pepe nero, guanciale croccante romano

INFERNO �,5 €
Pomodoro pelato Bio, fior di latte, ·nduMa, salamino piccante, salsiccia zampina, 

Parmigiano Reggiano �� mesi

COLORATA 11 €
Crema di basilico, gorgonzola, pomodorini “droga rossa”, ricotta,

polvere di olive nere, fiori di zucca spadellati

STEAK +OUSE �,5 STEAK +OUSE �,5 €
)ior di latte, salsiccia, patate al forno, scamorza affumicata, speck croccante

RIPIENA 12 €
Bordo ripieno di ricotta, fior di latte, zucchine alla poverella, salame *olfetta, 

cacioricotta, gocce di crema di basilico

GIO9ANNA 10 €
6camorza, pomodorini “droga rossa”, pancetta *iovanna “6alumificio Capitelli”,

stacciatella, datterino giallo, basilicostacciatella, datterino giallo, basilico



EAS< SALAD 4€ 
,nsalata verde, radicchio, rucola, pomodorini, carote

SEA SALAD 7€ 
,nsalata mista, mozzarella, salmone, gamberetti, mais

C+EESE SALAD 7€
,nsalata mista, mozzarella, mais, funghi champignon,

PParmigiano Reggiano �� mesi

MARINARA SALAD 7€
,nsalata mista, tonno, capperi, olive

C+ICKEN SALAD 7€
,nsalata mista, pollo, mais, Parmigiano Reggiano �� mesi



FORST SPINA LAGER 0,30CL 4€

FORST SPINA ROSSA 0,30CL 4,5€

FORST ANALCOLICA 33CL 4,5€

BIRRA DI MAJOLINI 10€ BIONDA /  11€ ROSSA
BIRRIFICIO 18.80 75 CL.

ESTRELLA GALICIA 33 CL. BOTTIGLIA 3,5€
SSENZA GLUTINE

ISAAC DI BALADIN 33 CL. BOTTIGLIA 5€ 

FORST FELSENKELLER 33 CL. BOTTIGLIA 4€
NON FILTRATA

MOONELLA 33 CL. BOTTIGLIA 6€

LEÖN 33 CL. BOTTIGLIA 5€

BAJADERA 33 CL. BOTTIGLIA 6€

COCA-COLA - 33 CL. 3€

COCA-COLA ZERO - 33 CL. 3€

FANTA - 33 CL. 3€

ACQUA PANNA e SAN PELLEGRINO - 75 CL. 2,5€�



TRAMARI ROSe DI PRIMITI9O SALENTO IGP  25€
Cantina 6an Marzano � 9itigno ���� Primitivo � 9ol� ��,��

PROSIT 9ALLE D¬ITRIA IGP FRIZZANTE ROS½ 25€
Cantina Cardone � 9itigno ���� Pinot 1ero � 9ol� ���

CASTILLO PUGLIA IGP SUSUMANIELLO 22€
Cantina Cardone � 9itigno ���� 6usumaniello � 9ol� ���

MASSEREI NARDÅ DOC ROSATO 18MASSEREI NARDÅ DOC ROSATO 18€
Cantina 6chola 6armenti � 9itigno ���� 1egroamaro � 9ol� ��,��

BLANC DE BLANCS 25€
Cantina Bacio della luna � 9itigno Chardonna\ e Pinot bianco � 9ol� ���

FIANO SALENTO IGT 18€
Cantina 6chola 6armenti � 9itigno ���� )iano � 9ol� ��,��

C+ICCA DOCG DOLCE NATURALE 25€ 
Cantina 9arvaglione � 9itigno ���� Primitivo di Manduria � 9ol� �����

ANTIERI SUSUMANIELLO SALENTO IGT 25€
Cantina 6chola 6armenti � 9itigno ���� 6usumaniello � 9ol� ���

ROCCAMORA IGT 18€
Cantina 6chola 6armenti � 9itigno ���� 1egroamaro � 9ol� ��,��

CRIT½RA SALENTO IGT 18CRIT½RA SALENTO IGT 18€
Cantina 6chola 6armenti � 9itigno ���� Primitivo � 9ol� ��,��

�ALI�E �I 0INO T€

�ALI�E �I 0INO T€

�ALI�E �I 0INO T€



$ÖGER'EISTER l A'ARO �EL �A*O l LU�ANO
FERNET l 'ONTENEGRO S€

�A3LES l LI'ON�ELLO S€

$EFFERSON l 'E3ER�S U€

GRA**A S€

I'*ERIAL �AR�EL« T€

R"U' ZR"U' ZA�A*A T€

TALIS%ER W€

TIRAMISÈ C+IN½ 6€
AMARETTO AL CAFF½, CREMA MASCARPONE,

CACAO

SOUFFL½ AL CIOCCOLATO 6€ 
�SENZA GLUTINE�

C+EESECAKE 6€
OREO O CARAMELLO E ARAC+IDIOREO O CARAMELLO E ARAC+IDI

MOUSSE CIOCCOLATO BIANCO 6€
CON MANGO O SER9ITO CON MANDORLE TOSTATE

PIZZA ALLA NUTELLA 6€



INFORMATIVA AI CLIENTI



3accontaci la tua esQerien[a 
su (oogle e su 5riQadvisor 

Seguici sui nostri social

cIineQi[[eriaCari cIineCari

5orna a trovarci


